SILVESTER 2025

[EINLASS 17.30 UHR]
BEGRUSSUNGSCOCKTAIL 18 UHR
SUPPE

Klare Ochsenschwanzsuppe verfeinert mit altem Portwein
und winterlichem Wurzelgemise
dazu eine frisch gebackene Kédsestange

VORSPEISE VOM BUFFET

Unser stadtbekanntes Roastbeef

mit hausgemachter Remoulade

GroBe Rauchfischplatte

mit feinen Dips

Tomate—Mozzarella mit Basilikum-Pesto
Gemiisecouscous-Salat

Mediterraner Salat mit Feta
Gourmetl6ffel-Pyramide

HAUPTGANGE VOM BUFFET

Flambierte Rinderhiifte

mit karamellisierter Whiskey-Pfefferrahmsauce

und Kartoffel-Pastinaken-Gratin

Steak von der Gelbflossenmakrele

auf Champagnerrisotto mit winterlicher Gemuiseauswahl
Gratinierte, spinatgefiillte Champignons

auf Orzo-Nudeln

‘DESSERT

Walnussparfait
mit Rotwein-Balsamico-Birne und Pistazienerde



GETRANKE

BIER & SOFTDRINKS

e Bier 0,3l (Alster, Radler, Krefelder) — 3,5 €

e Bier 0,51 (Weizen Hell, Alkoholfrei, Radler, Alster, Krefelder)
-6€

e Softdrinks 0,4l (Cola, Fanta, Sprite, Mezzo Mix, Apfelschorle)
-45€

e Wasserflasche 0,71 - 7,8 €

WEINEQ SCHAUMWEIN

e Spatburgunder, Primitivo (Rot), Portugiesischer WeiBherbst
(Rosé), Riesling, Grauer Burgunder (WeiB) — (0,2 L) 8 €
e Prosecco-(0,11)5,5 €

LONGDRINKS

e Aperol Spritz-9 €
e Whisky Cola, Vodka O, Gin Tonic, Vodka Lemon— 9 €
e Tequila Sunrise - 8,5 €

KAFFEESPEZIALITATEN

o Kaffee -3 €
e Cappuccino — 4,50 €
e Espresso— 2,50 €

SHOTS

Jagermeister (2cl) - 3 €
Ramazzotti (4¢cl) — 4 €
Grappa (hell, dunkel) — 4 €
Sambucca (2cl)-4 €
Baileys (4cl)-5 €




